
Le vin se goûte avec le cerveau

Le cerveau du sommelier réagit de manière différente de celui des autres êtres humains lors de la dégustation du vin, démontre
une étude scientifique, la première du genre au monde, conduite à Rome...

Sept sommeliers, tous des hommes ayant sensiblement le même âge, et sept autres hommes de la même génération mais non
versés dans l'art du vin ont participé à cette recherche effectuée à l'aide de la résonance magnétique fonctionnelle. Les
résultats ont permis de démontrer que le cerveau des sommeliers utilisait ses deux hémisphères lors de la dégustation des vins,
et celui des autres hommes seulement l'hémisphère droit... (suite de l'article en lien)
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